Cedciiiels Mini tmava bulka

hmotnost 35¢
ks/karton 150

karton/paleta 28

rozmrazeni 207
pedeni 5-7"
R10°C
para . v
predpecéené .

Ccleov e Kostka, se sluneénici

hmotnost 60g
ks/karton 90

karton/paleta 32

rozmrazeni 0~
pedeni 6_8‘.,
200 'C
para . v
predpecené .

- dcdilol Belgicka rolka s parkem

hmotnost 1687 g
ks/karton 90

karton/paleta 44

rozmrazeni 157

pedeni 36-30°
175°C

para . x

k dopeceni

PP LYY Svestkovy dort s drobenkou

hmotnost 1250 g
ks/karton 8

karton/paleta 54

rozmrazeni 360" *
pecéeni x

para x
k rozmrazeni a podavani

nepredkrijeny, samostatné
baleny dort

* dorty rozmrazujeme pri teploté 8°C

~eievacicl Rustikalni bulka

hmotnost 708
ks/karton 110

karton/paleta 28

rozmrazeni 207
pedeni 6-8°
210°C
para . v
predpecené .

“qes Kostka s dyni

hmotnost 60¢g
ks/karton 90

karton/paleta 32

rozmrazeni 0~
pedeni 6_8‘.,
200 'C
para .\/
predpecené -

Slelenbichl Tex Mex mrizka

hmotnost 1108
ks/karton 50

karton/paleta 60

rozmrazeni 15~
pedeni ?2622
para . x

k dopeceni .

G T Y JableCny dort s drobenkou

hmotnost 1250 g
ks/karton 8

karton/paleta 54

rozmrazeni 360" *
peéeni x
para x

k rozmrazZeni a podavani
nepredkrajeny, samostatné
baleny dort

PANESCO QUALITY

CEL 3 - Merunikova kapsa

hmotnost 100 g
ks/karton 90

karton/paleta 44

rozmrazeni 157

pedeni R5-30°
175°C

para x

k dopeceni .

Gy okl JableCna kapsa

hmotnost 100 g
ks/karton 90

karton/paleta 44

rozmrazeni 15~

pedeni R5-30°
175 °C

para . x

k dopeéeni .

Loy (o8 TPeSnova kapsa

hmotnost 1208
ks/karton 60

karton/paleta 44

rozmrazeni 157

pedeni “Earl
175°C

para . x

k dopeéeni

oLl 53 Maslova jableéna kapsa

hmotnost
ks/karton
karton/paleta

rozmrazeni
peceni
para

k dopeceni

54

112

30-35"
175 °C

100 g

157

PANESCO QUALITY

Llelolor ZHN M Aslova jahodova kapsa s rebarborou

hmotnost
ks/karton
karton/paleta

rozmrazeni
peceni
para

k dopeceni

64

25-30"
175 °C

1208

90

[0~

PANESCO QUALITY




PP Bagety k dopékani svétlé P Prdrdeol DPevorubecka bageta k dopékani o0l BIO Ciabatty k dopékani svétlé P ol BIO Ciabatty k dopékani tmaveé

hmotnost ?g}?ﬁ,ﬁ o hmotnost 270¢g hmotnost ?:186% o hmotnost ?21(()6% &

baleni/karton 20 /?qgagg ) baleni/karton &0 baleni/karton 20 baleni/karton 20

karton/paleta 24 ﬁaff} karton/paleta 28 karton/paleta 28 karton/paleta 28

rozmrazeni x : rozmrazeni x rozmrazeni x rozmrazeni x

peceni 21(1)20 . peceni ZI(];OC peceni gigo peceni g;gc

para v para v para v para v

predpeené, v oéhranné atmosfére predpecéené, v oéhranné atmosfére predpecené, v ocilranné atmosfére predpeéené, v ochranné atmosfére

trvanlivost 9 tydnu* trvanlivost 9 tydna* trvanlivost 9 tydnu* trvanlivost 9 tydnt* PRODUKT EXOLOGICKEHO ZEMEDELSTV
Bagetky k dopékani grahamové Selské bageta k dopékani Ciabatty k dopékani svétlé Focaccia k dopékani
hmotnost ?2}84% & hmotnost 250 g hmotnost ?2}86% © hmotnost 300¢g

baleni/karton 20 baleni/karton 20 baleni/karton 20 baleni/karton 18

karton/paleta 24 karton/paleta 28 karton/paleta 28 karton/paleta 28

rozmrazeni x rozmrazeni x

rozmrazeni x rozmrazeni x
edeni 6-8- edeni 8-10° edeni 6-8- edeni 10-18°
P 210°C P 200 °C P 210 °C P 200°C
para v para v para v para x
predpecené, v ochranné atmosfére predpecené, v ochranné atmosfére predpecené, v ochranné atmosfére predpecené, v ochranné atmosfére
trvanlivost 9 tydna* trvanlivost 9 tydna* trvanlivost 9 tydna* trvanlivost 9 tydna*

PP Bagetky k dopékani svetlé

2708

hmotnost (6x45 8)

baleni/karton 20

karton/paleta 24

rozmrazeni x
eéeni 6-8°
P 210 °C

para v

predpecéené, v ochranné atmosfére
trvanlivost 9 tydna*

Dauphine

FUROPME*S FINEST RAKFREY TRAGITIAON

* pri dodrZeni skladovaci teploty 20-25°C




