
Panos je originální belgický koncept 
bageterií, snoubící zru�nost a tradici 
belgických peka�� s kvalitními 
potravinami �eských výrobc�. 
V našich bageteriích se m��ete nejen 
kvalitn� nasnídat nebo jen lehce 
poob�dvat, ale zárove� si nakoupit 
kvalitní �erstvé slané i sladké pe�ivo 
dom� pro celou rodinu.

BAGETERIE PANOS, LA LORRAINE, a.s., 
U Ko�ovy hory 2748, 272 01 Kladno, 
Tel.: 312 666 055
www.panos.cz
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Sortiment
4229758 Bageta Fitness 
s pohankou – malá
4229743  
Bageta malá světlá
4227680 Francouzská 
bageta – střední
4229820  
Kornbageta – střední

5000954 Vícezrnná 
rustikální bageta – střední
4227670  
Francouzská bageta
4294411  
Dřevorubecký chlebík

Najdete ve vloženém 
produktovém listě.

Bagetě se v anglosaském světě 
říká „french stick“, francouz-
ská hůlka. Stejný výraz lze 
použít i  pro hůlku kouzelnou. 
Není to náhoda. Dobrá bageta 
je pečivo, jež dá i  obyčejnému 
jídlu punc výjimečnosti. Jen 
musí být dokřupava propečená 
a čerstvá.

V  sortimentu La Lorraine lze 
nalézt kromě klasických fran-
couzských baget i  další veli-
kosti a druhy. Vedle tradičních 
pšeničných nabízíme bagety 
i  vícezrnné a  tmavé, doplně-
né různými semínky, sojový-
mi boby či pohankou. Pečivo 
pak má rozdílnou barvu, tvar 
i strukturu. 

Bagety skvěle ladí snad s každou 
náplní, od jednoduché, typu šun-
ka a sýr, až po velmi rafinované 
kombinace. 

Skutečně královské potěšení 
pak poskytuje velký dřevoru-

becký chlebík, ručně zatočený 
tmavý chléb, obohacený sojový-
mi boby. Například s náplní sýra 
fety, oliv a schwarzwaldské šun-
ky stačí k nasycení tří běžných 
strávníků. Nebo jednoho pořád-
ného jedlíka. 

Jak se kouzlí
francouzskou hůlkou
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Sendviče se jmenují podle ang-
lického lorda Sandwiche. Ten prý 
měl obložené chleby rád hlavně 
proto, že mu šetřily čas, který ra-
ději věnoval hazardní hře. Send-
viče ale nemusí být jen úsporné. 
Mohou se stát i  základem pro 
plnohodnotné jídlo, které by bylo 
škoda konzumovat ve spěchu.

Zapečené sendviče z baget, na-
příklad v kombinaci se salátem 

nebo polévkou, se mohou stát 
základem lehčího oběda nebo 
vydatnější svačinky. Příklady? 
Milovníky zeleniny si napří-
klad můžete naklonit zapeče-
nou bagetou s  gratinovanou 
brokolicí a  strouhaným eida-
mem či zapečenou bagetou se 
smetanou a  špenátem. Hlado-
vější jedlíci zase přivítají, když 
jim nabídnete bagetku „double 
meat“, plněnou směsí šunkové-

ho salámu, papriky, žampionů 
a sýra. Na síle dodávají této ná-
plni i další ingredience – ozdob-
ně naříznutý párek a  strouha-
ný sýr. 

Využijte variabilitu pečiva – 
naříznutím bagety svrchu či 
z  boku získáte další varianty. 
Naplněné bagety zapékáme pět 
minut při teplotě 210 °C. 

Zapečená bageta
lákavý teplý oběd
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Sortiment
5000055  
Švédský chléb Tunnbröd
5000484  
Světlé Tramezzino
5000779  
Tmavé Tramezzino

Najdete ve vloženém 
produktovém listě.

Chcete zákazníky potěšit ně-
čím zvláštním? Vyzkoušejte 
u  nás méně známé speciali-
ty z  mrazivé Skandinavie i  ze 
slunného Středomoří, které se 
hodí na wrapy a sendviče. 

Vikingům při zámořských vý-
pravách pomohl tunnbröd (švéd-
sky „tenký chléb“), který se dal  
skladovat až dvacet let! Po  ná-
vratu z cest jim na oslavu pekli 
jiný, měkký tunnbröd. A  právě 
tento měkký, extra plochý švéd-

ský chléb s  jemnou anýzovou 
chutí a  semínky fenyklu vám 
nyní nabízíme. 

Jeho výhodou je, že jej lze velmi 
snadno rolovat. Díky tomu se 
hodí pro přípravu různých typů 
wrapů, rolovaných sendvičů 
i  tzv. chlebového sushi. Tunn-
bröd se v takovém případě potře 
smetanovým sýrem, obloží uze-
ným lososem a salátem a sroluje. 
Z  rolky odkrajujeme kanapky, 
které servírujeme ve stylu sushi. 

Sushi po švédsku
a specialita z Benátek
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Z tramezzina lze vytvořit skvělé 
slané dorty. Jednotlivé pláty tra-
mezzina se promazávají poma-
zánkami, plní slabými plátky 
uzenin a  sýrů. Po  vytvarování 
se povrch potře pomazánkovým 
máslem a dekorativně ozdobí. 

Velmi oblíbená je i sladká verze. 
Plní se oříškovo-čokoládovými 
krémy, marmeládou nebo crème 

fraîche a  doplňuje se sezonním 
ovocem. 

Tramezzino dodáváme ve  svět-
lé a  tmavé verzi. Světlé je mož-
né před plněním zlehka opéci. 
Skládané sendviče je dobré před 
krájením po  celé ploše zlehka 
přimáčknout.  Sendvič se stane 
kompaktnějším a při krájení ne-
bude vypadávat náplň.

Tramezzino pochází z  Mestre, 
města v  sousedství Benátek, 
kde se vyrábí od padesátých let 
minulého století. Jeho složitá 
výroba trvá asi dvanáct hodin. 
Po upečení se zbaví kůrky a poté 
se rozkrájí na  tenké obdélní-
kové pláty. A co se dá s tramez- 
zinem podnikat? Dají se z  něj 
vytvořit klasické skládané send-
viče i  kapsy ve  stylu pity či ob-
řích raviol, dělají se z něj toasty 
a krutony na salát či do polévky. 
Možnosti využití tohoto chleba 
s měkkou a velmi tvárnou stříd-
kou jsou téměř neomezené.

Do bistra 
i restaurace Tramezzinové dorty
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Přísloví „Sedávej, panenko, v koutě, 
budeš-li hodná, najdou tě“ v obchodě 
určitě neplatí. I dobré zboží potřebuje 
propagaci. Aby u vás naše výrobky šly 
dobře na odbyt, rádi vám poskytneme 
pestrou škálu propagačních předmětů.

Z naší nabídky propagačních před-
mětů jsme pro vás vybrali nádherné 
obrazy, jež si jistě získají každého zá-
kazníka. Můžete si vybrat ze dvou ve-
likostí a osmi různých motivů.  

Více informací získáte u svého re-
gionálního vedoucího prodeje nebo 
na marketingcz@llbg.com.

Pomůže vám i La Lorraine man!
Muffiny a donuty umí zákazníkům skvěle doporučit 
i náš La Lorraine man. Stojan s figurínou mlsného su-
perhrdiny je kartonový, pečivo je na něm uloženo v hy-
gienických košíčcích, ve kterých si zákazníci tyto slad-

kosti odnesou.

Chcete zvýšit své prodeje?
Využijte naši propagaci!


