Dauphine

EUROPE'S FINEST BAKERY TRADITION

Mini tmava bulka.

se smazenici z lesnich hub

recepturni listek
na & porce

Mini tmava bulka,

je nevSedni vicezrnné pe€ivo se sojovymi boby a vySSim
obsahem zitné mouky. Jisté vas zaujme svou plnou chlebo-
vou chuti, hutnou stfidkou i krasné popraskanym povrchem
s jemnym popraskem bilé mouky. Diky své velikosti je vhodné,
jak pro doplnéni nabidky mini pFilohového peéiva, tak i jako
zéklad pro malé sendvice.

Doporuceni:

Do pripravené houbové smési mtZeme pridat i jemné nakraje-
nou jarni cibulku nebo nasekany ¢erstvy tymian. Sendvié tak
bude mit pokazdé o tros§ku jinou chut' i vini.

Pokud neméme k dispozici dostatek lesnich hub, muzeme
smazenici doplnit i tmavymi krémovymi zampiony, které se
vyznacujl vyraznéjsi chuti nez bézné svétlé zampiony.

Suroviny

4229806 Mini tmava bulka 2ks

Koreni (sul, pep?, kmin)

Postup pripravy

Na rozpusténém masle zesklovatime jemné nakra-
jenou cibulku, pridame nakrgjené houby a spoleéné
restujeme. Takto pripravené houby ochutime soli,
mletym Cernym pepfem a drcenym kminem. Na
smeés vyklepneme vejce a lehce promichavame. Jak-
mile vejce ztuhnou, je houbova smazenice hotova.

Do dopeCené rozkrojené mini bulky vlozime listovy
salat, na ktery klademe pripravenou houbovou sma-
zenici a platky rajéat. Hotovy sendvi¢ priklopime
vrchnim dilem peciva.

Osvédéena kombinace vonavého
chlebového pec€iva a nezaméni-
telné chuti smaZzenice z podzim-

nich hub. Poctivému zakladu
dodava svézest krupavy listovy
salat a céerstvé rajcéatko.
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