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Ciabattova linka

V La Lorraine Bakery Group klademe vysoky dlraz na inovace a kvalitni
technologické zazemi. Dikazem této nasi filozofie je nedavna investice do
moderni automatické linky na vyrobu peciva ciabattového typu.

Tato nova, v Ceské republice ojedinéla, vyrobni technologie nAm umoziuje
pruzné reagovat na ménici se pozadavky tuzemského, ale i zahranicniho trhu.
0d nynéjska vam tak muizeme nabidnout nejen nové druhy ciabatt, kostek,
chlebd, ale i originalné tvarované bagety vlastni vyroby.

Pracujeme zde s téstem, které pred samotnym zpracovanim na lince prochazi
dlouhou dobou fermentace a pozvolného zrani. BEhem tohoto procesu dochazi
k pevnému provazani struktury surovin s pridanou vodou. Zaroven vznika
irada aromatickych a chut'ovych slozek, které pak dodavaji kone¢nému vyrobku
jedinecnou chut’ a vini, tak typickou pro tento druh peciva.

Po vytvarovani do pozadovaného tvaru se pecivo predpéka v unikatni kamenné
peci, ktera ma vynikajici tepelné akumulacni vlastnosti. Diky ptsobeni horkého
kamene rychle stoupa teplota uvnitr tésta, utvori se para a pecivo okamzité
nabyva na objemu. Zaroven se vsak béhem kratké chvile utvori na povrchu
tenka krupava kirka, ktera zajistuje, Ze vlhkost a aromatické latky zdstanou
uvnitr stridky. Vyrazné pérovité pecivo je pak diky této specialni technologii
peceni velmi dlouho vlacné, chutné a Cerstvé.
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CYLLEVAN CIABATTA NATURAL

60 g hmotnost 20’ rozmrazeni
90 ks/karton 6-8/200°C peceni

32 karton/paleta | para / ano

ZYLLREIN CIABATTA RAJCATOVA MINI

60 g hmotnost 20 rozmrazeni
90 ks/karton 6-8/200°C peceni

32 karton/paleta | para / ano

EYLLRYAN SVETLA KOSTKA

60 g hmotnost 20’ rozmrazeni
90 ks/karton 6-8/200°C peceni

32 karton/paleta = para / ano

ZYLYYII N KOSTKA S DYNI

60 g hmotnost 20 rozmrazeni
90 ks/karton 6-8/200°C peceni

32 karton/paleta | para / ano

EYLPEXEEE CIABATTA'S OLIVAMI MINI

60 g hmotnost 20 rozmrazeni
90 ks/karton 6-8/200°C peceni

32 karton/paleta | para / ano

CYLLxyaM CIABATTA CEREALNI

60 g hmotnost 20 rozmrazeni
90 ks/karton 6-8/200°C peceni

32 karton/paleta | para / ano

CYLEREON TMAVA KOSTKA

60 g hmotnost 20 rozmrazeni
90 ks/karton 6-8/200°C peceni

32 karton/paleta | para / ano
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VAVAIYA RUSTIKALNI BAGETA “VALEVER RUSTIKALNI BAGETA STREDNI
220 g hmotnost 20 rozmrazeni 130 g hmotnost 20 rozmrazeni
24 ks/karton 7-97200°C peceni 40 ks/karton 6-8/200°C peceni
32 karton/paleta para / ano 32 karton/paleta para / ano
_VLVEATE| KATALANSKA BAGETA SVRVEATS MADARSKA BAGETA
80 g hmotnost 20’ rozmrazeni 80 g hmotnost 20’ rozmrazeni
70 ks/karton 6-87200°C peceni 70 ks/karton 6-87/200°C peceni
32 karton/paleta para / ano 32 karton/paleta para / ano

“VLLELK DREVORUBECKA BAGETA

160 g hmotnost 20’ rozmrazeni

40 ks/karton 6-8/200°C peceni

32 karton/paleta para / ano




“YLLA YR NEAPOLSKY CHLEB

6-9/200°C peceni

“YLEREEN MULTICEREALN{ CHLEB

420 g hmotnost 60’ rozmrazeni
15 ks/karton 8-10/210°C peceni
32 karton/paleta para / ano

CVEERLZE CHLEB FITNESS S POHANKOU

8-10/200°C peceni

yLEELVA KOVARSKY CHLEB

8-10/200°C peceni

UYLLECIS FARMARSKY CHLEB

420 g hmotnost 60 rozmrazeni
15 ks/karton 8-10/200°C peceni
32 karton/paleta para / ano

“YLLREEN GRAHAMOVY CHLEB

600 g hmotnost 60 rozmrazeni

15 ks/karton 8-10/200°C peceni

32 karton/paleta para / ano
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